ProCert: Ihr professioneller
Partner fiir AOP / GGA-

Zertifizierungen

Transparente und klare Kommunikati-
on mit kompetenten Ansprechpartnern

Transparenz ist flir uns ein zentraler Wert,
und dies in allen Phasen einer Zusammen-
arbeit:

- Offerte mit detailliertem und vollstandi-
gem Leistungsbeschrieb inkl. Audits
von eventuellen Unterauftragnehmern;

- alle Audit-, Zertifizierungs- und Pro-
grammfihrungskosten inkl. jeglicher
Spesen werden nachvollziehbar ausge-
wiesen;

- Programmfiihrungsleistungen
detailliert ausgewiesen;

- pragnante, auf das wesentliche redu-
zierte Auditberichte.

Die Ansprechpartner von ProCert sind bes-
tens mit AOP & GGA Programmen vertraut.
Sie kennen Ihre Bedirfnisse und Erwartun-
gen aus Erfahrungen mit anderen Pro-
grammen.

werden

Zudem ist ProCert klare Nummer 1 in pri-
vatrechtlichen Programmen wie z.B. IP-
Suisse, Suisse Garantie, Regionalmarken,
SwissGAP, GLOBALG.A.P. mit Uber 2'000
zufriedenen Kunden auf Stufe Handel und
Verarbeitung.

ProCert war bei den meisten Standards
auch massgeblich am Aufbau dieser Pro-
gramme beteiligt und flhrte diese mit Er-
folg zur Zertifizierung.

Attraktives Preis/Leistungs-Verhiltnis,
bedingt durch hohes
professionelles Handeln

Beeindruckende Referenzen

ProCert zertifiziert mit der GGA Bundner-
fleisch seit 1999 das erste in der Schweiz
zugelassene GGA-Programm. Heute betreut
ProCert insgesamt 17 Programme, ohne
jegliche staatliche Unterstlitzung. Es sind
dies: AOP Rheintaler Ribelmais (2. AOP-
Registrierung in der Schweiz), AOP Sbrinz,
AOP Werdenberger Sauerkadse/Bloderkadse,
AOP Cardon épineux genevois, AOP Poire a
Botzi, AOP Zuger Kirsch / Rigi Kirsch, AOP
Glarner Alpkase, AOP Cuchaule, GGA Biind-
nerfleisch, GGA St. Galler Bratwurst / St.
Galler Kalbsbratwurst, GGA Glarner Kalber-
wurst, GGA Zuger Kirschtorte wie auch die
zwei GGA Programme der association char-
cuterie vaudoise, IGP saucisson vaudois,
IGP saucisse aux choux und die drei GGA
fur Appenzeller Spezialitdten: Appenzeller
Mostbréckli, Appenzeller Pantli und Appen-
zeller Siedwurst.

Zurzeit befinden sich weitere 3 AOP oder
GGA Programme im Registrierungs-
Verfahren.

Dank unseren grossen Erfahrungen und
unserem professionellem Geschaftsleitungs-
Team, das seit 1999 unverandert ist, sind
wir in der Lage, Ihnen attraktive Konditio-
nen bieten zu kénnen.

Der grosste Teil des Budgets betrifft die
Audits beim Kunden und nicht die Pro-
grammfihrung und die Zertifizierungen,
welche in einem kleinen Team aus Zertifi-
zierungsprofis effizient gemanagt werden.

Unsere offerierten Budgets sind auch ohne
finanzielle Unterstitzung durch Dritte (z.B.
Kantone) absolut konkurrenzfahig, dies
aufgrund der sehr guten Organisation, spe-
ditiven sowie pragmatischen Arbeitsweise
und keinen versteckten Kostenpositionen.

Kompetente Auditoren aus Ihrer Bran-
che

ProCert arbeitet mit Auditoren, welche Ihre
Branche kennen und sich folglich sehr gut
mit den relevanten Fragestellungen ausei-
nandersetzen kdnnen. Die ProCert-
Auditoren werden streng selektioniert.
Streng in der Sache, aber menschlich, fair
und korrekt, umfassend und nachvollzieh-
bar, dies sind Werte der Auditphilosophie
von ProCert.
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Starke Vernetzung mit (fast) allen In-
spektionsstellen der Landwirtschaft
und der Lebensmittelbranche

Synergien mit anderen Standards

Seit fast 20 Jahren arbeitet ProCert erfolg-
reich mit Drittstellen oder sogenannten Un-
terauftragnehmern zusammen. Darunter
befinden sich alle kantonalen und regiona-
len Inspektionsstellen fiir die Landwirtschaft
wie auch die meisten ehemaligen MIBD’s.

Mehrwert- und klare Kundenorientie-
rung

Die Auditoren kennen Ihr Metier. Eine wich-
tige Grundlage fir den gemeinsamen Er-
folg. Und wir suchen nach pragmatischen
Lésungen, um z.B. Degustationen so zu
gestalten, dass ein mdéglichst grosser Nut-
zen bei minimalem Aufwand generiert wird.
Wir sind laufend bestrebt, gerade fir Klein-
und Kleinstbetriebe optimale und kosten-
gunstige Lésungen zu suchen.

ProCert bemuht sich laufend, alle Standards
in der Lebensmittelbranche abdecken zu
kdénnen, um den Kunden integrierte Audits
anzubieten. In einzelnen Unternehmen au-
ditiert ProCert mehr als 6 Standards! AOP,
Bio Suisse, Berg und Alp, IP-Suisse, Suisse
Garantie, AdR, BRC, IFS, ISO 22000, FSSC
22000, ISO 9001 & 14001 usw. kdnnen wir
Ihnen problemlos aus einer Hand anbieten.

DAY ST EIN
INTEGRIERTER
AUDITOR !

MiX & REMiX

Glaubwiirdiger Partner auch bei Bund
und Kantonen

Internationale Vernetzung &
Anerkennung

Diverse Kantone arbeiten heute mit ProCert
zusammen und konsultieren ProCert bei
Fragen zum Vollzug. ProCert ist ein aktiver
und kritischer Partner des BLW in Fragen
der AOP/IGP Gesetzgebung und des Voll-
zugs.

Stabilitat und Flexibilitat von
ProCert

Bei ProCert, seit 1996 erfolgreich im Markt
tatig und sehr stark auf die Lebensmittel-
kette spezialisiert, sind alle Inhaber nach
wie vor stark ins Tagesgeschaft involivert.
Der GUB/GGA-Verantwortliche, Raphael
Sermet, ist einer dieser Inhaber. Folglich
sind wir als Unternehmer top motiviert und
engagiert und setzen uns vorbehaltlos fir
Sie ein.

Ein kleines und kompetentes Fihrungsteam
garantiert, dass notwendige Entscheide und
Massnahmen rasch ergriffen werden, damit
Sie als Kunde bei Anfragen jederzeit eine
rasche und kompetente Antwort erwarten
dirfen.

Dank unserer internationalen Vernetzung
mit unseren Partnern im Ausland sind wir
bestens Uber internationale Trends infor-
miert. ProCert ist unter anderem auch bei
Nestlé als eine von nur 3 Zertifizierungs-
stellen weltweit flr Lead Auditor Kurse nach
FSSC 22000 und ISO 9001 zugelassen. Dies
dank der hohen Spezialisierung von ProCert
in der Lebensmittelbranche.

Bei Fragen und Interesse an weiteren In-
formationen steht Ihnen Raphael Sermet,
Leiter reglementierte Programme
(r.sermet@procert.ch, Tel. direkt 031 560
67 69) jederzeit und gerne zur Verfligung.
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